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Weekendy z live music! 

W każdy sobotni i niedzielny wieczór spotkania w AleGlorii umilać będzie muzyka na żywo.
Zobacz więcej
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ALEGLORIA

restauraCJA magda gessler




Plac Trzech Krzyży 300-535 Warszawa



+48 (22) 584 70 80Rezerwacja
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Prawdziwie polskie przysmaki
Od powstania restauracji AleGloria minęło już 15 lat. Każdego dnia młodopolskiej sztuce biesiadowania nadajemy nowoczesną oprawę.






O NasPoznajmy się





MenuZnak jakości Gessler




Znajdź nasOdwiedź nas już dziś!





Niezapomniane weekendy z live music!

W każdy sobotni i niedzielny wieczór spotkania w AleGlorii umilać będzie wyjątkowa muzyka na żywo, która doskonale wpasowuje się w kameralną przestrzeń restauracji.
Serdecznie zapraszamy!







Wirtualny spacer
Zapraszamy na podróż po znajdującej się w samym centrum miasta AleGlorii. Wybierz się na wirtualny spacer po starannie urządzonych salach i odkryj urok eleganckich wnętrz.









Szef Kuchni poleca
Co tydzień do oferty wprowadzane będą dwie nowości kulinarne spoza stałej karty menu.
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Elegancka golonka pieczona w piwie
na kapuście z dodatkiem puree z groszku w towarzystwie ostrego chrzanu i musztardy
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Ryba miecznik w sosie cytrynowym
podawana z ziemniakami puree i pieczoną włoszczyzną









Na Początek
Zobacz przepis. Zapraszamy na bloga.


Śledzie w zalewie korzennej

39zł


z przetartym mleczem podane z ziemniakiem



Tatar niemodny jak dawniej

59zł


z sardelą



Carpaccio z jelenia

69zł


z dzikim vinegret



Viettello Tonato

64zł


na karczochach zakryte płatkami pieczonej cielęciny







Na Początek Na Gorąco
Zobacz przepis. Zapraszamy na bloga.


Chrupiące Foie Gras „na czarno”

119zł


z galaretką z płatków róż podane na placku drożdżowym



Krewetki z rusztu

68zł


na kolorowym wianku warzyw z pary



Pięć razy na temat pierogów

54zł


z kaszanką i cynamonem, z ogonem wołowym, grzybami, Gorgonzolą i szpinakiem, ze szczupakiem



Pierogi z kozim serem i pomidorową marmoladą

58zł












Sałaty
Zobacz przepis. Zapraszamy na bloga.


Rubinowe pole z malinami

55zł


z rostbefem, rukolą, roszponką, owocem granata i dresingiem owocowym



Sałata Verde

45zł


z pieczonym kozim serem, świeżym szpinakiem, avocado, prażonym czosnkiem i koroną z sera Džiugas







Zupy
Zobacz przepis. Zapraszamy na bloga.


Bursztynowy rosół

30zł


z makaronem z naleśnika i świeżym szczypiorkiem



Tradycyjny barszcz biały

34zł


z krokietem z białej kiełbasy podany



Barszcz „rubinowy”

32zł


na occie malinowym z syropem z czarnej porzeczki i kołdunami z białej fasoli



Węgierskie zamieszanie

34zł


krem z pomidorów i czerwonej papryki z pieca z odrobiną koziego sera









Dania Główne
Zobacz przepis. Zapraszamy na bloga.


Dorsz a`la Sinatra

95zł


z ziemniakami po piekarsku



Świeży halibut

130zł


podany na sosie maślanym i sercach pomidorów



Masłem i pieprzem sikające kijowskie kotlety

74zł


na konfiturze z jabłek smażonych z puree ziemniaczanym z czarna truflą, liście sałaty skrapiane słodką śmietaną i szczypiorkiem



Sznycel wiedeński od brzega do brzega

119zł


z cytryną, podany z jajem sadzonym



Piersi kacze na różowo

82zł


w sosie różanym z kluskami śląskimi i sałatką z truskawek na ostro



Comber jagnięcy „na baczność”

139zł


panierowany w pistacjach podane z gratin ziemniaczanym



Połówka kaczki po polsku

109zł


faszerowana kwaśnymi jabłkami z modrą kapustą



Pieczone udo z gesi

95zł


z grzybowymi pierożkami i sosem z czerwonego wina



Stek z polędwicy

138zł


na gorącym kamieniu



Papardelle z borowikami

79zł


oprószona serem Bursztyn









Desery
Zobacz przepis. Zapraszamy na bloga.


Copa Melba

32zł


domowe lody waniliowe, soczysta brzoskwinia i beza włoska



Crème Brŭlèe pomarańczowe z orzechami

28zł






Truskawki zapiekane w zabaglione

36zł






Królewski Tort Beza Pavlova

42zł


z truskawkami, kremem Amaretto i bezą włoską







Wina białe

Castello Banfi Fumiano

150zł


I.G.T. Toscana, Italy / 75 cl.



Chateau de Saint Cosme Cotes du Rhone

190zł


A.O.C. Cotes du Rhone, France / 75 cl.



Weingut Fritz Allendorf „ Save Water Drink Riesling”

170zł


Oba Rheingau, Germany / 75cl.



Marlborough Sun Sauvignon Blanc

160zł


South Island , Marlborough, New Zeland / 75cl.







Wina czerwone

Banrock Station Reserve Cabernet Sauvignon-Shiraz

150zł


South Eastern, Australia / 75 cl.



Lapostole Grand Selection Merlot

150zł


Rapel Valley, Central Valley, Chile / 75 cl.



Bolla Valpolicella

150zł


D.O.C. Valpolicella, Veneto, Italy / 75 cl.



Michel Lynch

160zł


A.O.C. Bordeaux France / 75 cl.









Galeria
Obejrzyj naszą galerię zdjęć i przekonaj się, że nasza restauracja to najlepszy wybór na najważniejsze wydarzenie w życiu, a celebrowaniu nigdy nie ma końca.
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Instagram
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E-mail:
alegloria@alegloria.pl
Godziny otwarcia:

Pon-Nd - 13:00-22:00

Goście indywidualni / Rezerwacja stolików:

Tel:
+48 (22) 584 70 80

Wydarzenia, przyjęcia i uroczystości:

Tel:
+48 539 535 178
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